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Entrantes / Starters 

Tartar Amazónico de aguacate, mango y tomate con anacardos tostados.                                              18.00 €  
amazonian Tartar with Avocado, Mango, Tomato and  Toasted cashews.  
Tartar de atun balfego y pan de gambas.                                                                                                                        26.00 € 
Balfego tuna tartar  with  Prawns crisps.  
Usuzukuri templado de pulpo con gamba roja, trufa y piñones.                                                                      21.00 € 
Octopus carpaccio with red prawns, truffle and toasted pine nuts.   
Ceviche clásico de lubina fresca salvaje.                                                                                                                       22.00 € 
Classic  Sea bass  ceviche. 
Nuestra Ensaladilla de gamba cristal y tobiko.                                                                                                         18.00 € 
Our russian salad with shrimp and tobiko. 
Vieras asadas sobre salsa de tiradito.                                                                                                                              21.00 € 
Roasted scallop with tiradito sauce. 
Arroz Chaufa al wok con pato marinado en su jugo y verduras de temporada.                                        19.00 € 
Wild  chaufa  rice wok with marinated duck in its own juice. 
Wok de verduras de temporada,  quinoa con salsa teriyaki y nuez de macadamia.                                15.00 € 
Seasonal vegetable wok and quinoa with teriyaki sauce.  
Langostinos Kataifi crujientes con salsa kabayaki.                                                                                             26.00 € 
Kataifi crispy prawns with  kabayaki sauce.  
Tacos de cerdo ibérico en adobo pibil con 5 especias chinas.                                                                                 20.00 € 
iberian pork tacos marinated with  Chinese five spices. 
Pan Bao relleno de cerdo negro con encurtidos y salsa barbacoa  Koreana.                                                22.00 € 
Bao bread filled with black pork and Korean barbecue sauce  .   
Gyozas caseras de pato estilo amàzo al vapor y salsa de ciruelas.                                                                      19.00 €  
Steamed duck gyozas served with a  plum  sauce. 

Tenemos a su disposición fichas de alérgenos.
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De los mares / From the sea 

Lubina Asada  sobre pure de patata al ají amarillo.                                                                                                  33.00 € 
Grilled sea bass & mashed potato with yellow pepper . 
Rodaballo al Kamado , aceite trufa blanca, chalotas y crema de coliflor.                                                  31.00 € 
Grilled turbot with onions, white truffle oil and shallots and cauliflower cream. 
Aleta de raya con salsa macha,crema ligera apio nabo y alcaparras e hinojo marino.                      29.00 € 
Ray fin with macha  sauce, potatoe light cream, capers and sea fennel. 
Calamar asado sobre usuzukuri de sepia al ajillo en su tinta.                                                                         30.00 € 
Roasted squid on cuttlefish carpaccio  in its  own ink. 

De la tierra / From  farm 
                           
Canelón relleno de pato y pularda en su propio jugo.                                                                                            29.00 € 
Cannelloni stuffed with duck and pollard in its own juice.  
Secreto ibérico con hummus, frutos secos en aceite de vainilla y reducción de px.             31.00 € 
Iberian Secret pork with hummus  dried fruits in vanilla oil and sweet wine  reduction. 
Jarrete de Cordero asado en su jugo con setas, crema de brocoli ligera y teriyaki de fresas.              33.00 € 
Roast lamb shank in its juice with mushrooms, light broccoli cream and cherry teriyaki. 
Lomo de vaca japonés clandestino txogitxu con selección de verduras y  manzana asada.              38.00 € 
Clandestine japanese beef  with selection of vegetables and roasted apple.            

Menu Niños 

Mini nugets de pollo con patatas fritas o wok de verduras.                                                                                14.00 € 
Mini chicken nuggets with fried potatoes or vegetable wok .   
Postre; Helado de chocolate o vainilla 
Dessert;Chocolate ice cream or vanilla ice cream.

Tenemos a su disposición fichas de alérgenos.
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