
                

�
Entrantes / Starters 

Tartar Amazónico de aguacate, mango y tomate con anacardos tostados.                                              20.00 €  
amazonian Tartar with Avocado, Mango, Tomato and  Toasted cashews.  
Ensalada cesar version amazo.                                                                                                                                           19.00 € 
Amazo  Cesar salad. 
Nuestra Ensaladilla de gamba cristal y tobiko.                                                                                                         21.00 € 
Our potato salad and shrimp  cake with tobiko caviar. 
Carpaccio de angus con queso mallorquín y confitura de tomate ahumado.                                          19.00 € 
Beef carpaccio with candied tomato and Mallorcan cheese. 
Croquetas de jamón ibérico y yema de huevo  ( 4 unidades ).                                                                               18.00 € 
Iberian ham croquettes ( 4 units ).  
Tartar de salmon fresco y pan de gambas.                                                                                                                       24.00 € 
Fresh salmon tartare with guacamole  and  Prawns crisps. 
Usuzukuri templado de pulpo con gamba roja, trufa y piñones.                                                                      24.00 € 
Octopus carpaccio with red prawns, truffle and toasted pine nuts.   
Langostinos Kataifi crujientes con salsa kabayaki ( 4 unidades ).                                                                26.00 € 
Kataifi crispy prawns with  kabayaki sauce.  
Gyozas caseras de pato estilo amàzo al vapor y salsa de ciruelas ( 4 unidades ).                                        19.00 €  
Steamed duck gyozas served with a  plum  sauce ( 4 units ). 
Arroz Chaufa al wok con pato marinado en su jugo y verduras de temporada.                                        19.00 € 
Wild  chaufa  rice wok with marinated duck in its own juice. 
Tacos de cerdo ibérico en adobo pibil con 5 especias chinas ( 4 unidades ).                                                  20.00 € 
iberian pork tacos marinated with  Chinese five spices ( 4 units ). 
Pan Bao relleno de cerdo negro con encurtidos y salsa barbacoa  Koreana ( 4 unidades ).                 24.00 € 
Bao bread filled with black pork and Korean barbecue sauce  ( 4 units ).   

Tenemos a su disposición fichas de alérgenos.



                

�

De los mares / From the sea 

Salmon Asado relleno de langostino  sobre pure de patata y maíz con curry.                                          30.00 € 
Salmon stuffed with prawns, potato and corn cream with yellow curry . 
Rodaballo al Kamado , aceite trufa blanca, shimeji y crema de coliflor.                                                  34.00 € 
Grilled turbot with onions, white truffle oil and himeji with cauliflower cream. 
Aleta de raya con salsa macha,crema ligera apio nabo y alcaparras e hinojo marino.                       32.00 € 
Ray fin with macha  sauce, potatoe light cream, capers and sea fennel. 
Mar y montaña de secreto ibérico  y sepia del mediterraneo.                                                                              33.00 € 
Sea and mountain of iberian secret and Mediterranean  cuttlefish. 

De la tierra / From  farm 
                           
Canelón relleno de pollo de granja y setas en su propio jugo con trufa negra.                                      31.00 € 
Cannelloni stuffed with Farm chicken in its own juice with black truffle. 
Albóndigas de cerdo negro sobre parmentier de patata y  reducción de px.                     33.00 € 
Black pig meatballs on potato parmentier and px reduction. 
Jarrete de Cordero asado en su jugo con setas y crema de brocoli ligera .                                                    35.00 € 
Roast lamb shank in its juice with mushrooms and light broccoli cream. 
Lomo de vaca sobre salsa de mole y patata paja.                                                                                                         36.00 € 
Beef loin  with mole sauce and potato straws.            

Menu Niños 
Mini nugets de pollo con patatas fritas o wok de verduras o ensalda.                                                         16.00 € 
Mini chicken nuggets with fried potatoes or vegetable wok or salad.   
Postre; Helado de chocolate o vainilla 
Dessert;Chocolate ice cream or vanilla ice cream.
                                                                                     

Tenemos a su disposición fichas de alérgenos.



Postres / Desserts 
  Recomendamos maridar tu postre con una copa de Pedro Ximenez.  5.00  € 

we recommended pairing your dessert with Pedro Ximenez.  
Lemon Pie deconstruido con merengue.    10.00 € 
Deconstructed Lemon Pie with Meringue. 
Piña asada aroma de vainilla y peta zeta.   9.00 € 
Roasted  Pineapple with vanilla ice cream. 
Creme brûlée de coco - nibs de cacao y helado de chocolate.  10.50 € 
Coconut Creme Brûlée with chocolate ice cream.  
Chocolate templado y nube quemada con helado de vainilla. (10 mín). 11.00 € 
Hot Chocolate & marshmallows. 
Torrija y  helado de caramelo salado.                10.50  € 
French toast and salted caramel ice cream . 
Sorpresa   2021 12.00  € 
Surprise 2021.  
Flan casero de vainilla fresca. (Sin gluten ).   9.50  € 
Homemade fresh vainilla flan.(Gluten free). 
Tiramiso Amazo 10.00 € 
Tiramiso Amazo 

Café / Coffee  Infusiones / Infusions 
 Illy selección.    infusiones naturales seleccionadas a mano. 

  Hand-Selected natural infusions. 
Café solo /Expreso  coffee                  2.75  € Té 4 frutos rojos /  4 red fruits tea.  3.50 € 
Café cortado / short milk coffee 2.80  €  Té Rooibos Vanilla /.Rooibos tea vanille. 
Café con leche /  Coffee with milk       3.25 €  Té rojo Pu-Erh  /  red tea Pu-Erh. 
Café Capuchino / Cappuccino coffee  3.50  €  Té verde Gunpowder / green tea sencha with cherries. 
Café descafeinado solo / Descaffeinated coffee  2.75  €  Té negro Breakfast / Breakfast black tea.
Café descafeinado leche / Descaffeinated  with milk     3.25  € Manzanilla / menta poleo  
.                   Camomile / menthe poivré 

cocktails- liqueur
Tenemos a su disposición fichas de alérgenos.

José Luis Vives March
Rectángulo




